—— LA COMPAGNIE DES

Bateaux de Metz

DECOUVREZ NOS MENUS 2024

MARS & AVRIL 2024

Dégustez une tourte de volaille forestiere (feuilletage au beurre maison, volaille mosellane
aux champignons et salade coleslaw) avec en dessert, un entremet vanille et framboise.

MAI 2024

Profitez de notre délicieux risotto de volaille aux petits légumes ainsi qu’en dessert, un
entremet vanille et framboise.

JUIN 2024

Le retour de notre tourte de volaille forestiére (feuilletage au beurre maison, volaille mosellane
aux champignons et salade coleslaw) avec en dessert, un entremet vanille et framboise.

JUILLET 2024

Découvrez notre cochon caramélisé et sa purée de pomme de terre Grand Est facon Grand-
Mere et en dessert, notre entremet 3 chocolats.

AOUT 2024

Notre paleron de beeuf lorrain confit accompagné de sa purée de pomme de terre Grand-Est
facon grand-mére avec une tartelette au citron meringuée pour terminer le repas

SEPTEMBRE 2024

Profitez de notre délicieux risotto de volaille aux petits Iégumes ainsi qu’en dessert, un
entremet vanille et framboise.

OCTOBRE 2024

Dégustez notre tourte de volaille forestiere (feuilletage au beurre maison, volaille mosellane aux
champignons et salade coleslaw) avec en dessert, un entremet vanille et framboise.

Pour les régimes spécifiques (vegan, végétarien, sans porc, sans lactose) risotto aux petits légumes
Menu enfant : pates a la volaille, dessert mousse au chocolat et 1 boisson soft incluse.




